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Sista
maltiden

ore lovet

Man ska vara trevlig och alltid
le. Man far inte ha nagellack,
utslappt har eller blanda ihop
sasen allt fér snabbt sa att den
skar sig.

BASTAD. Restaurangbranschens regler ar
ménga och for eleverna pa Apelrydssko-
lan restaurangprogram var det mycket att
halla reda pa nér varens sista middags-
bjudning stod pa schemat.

Tyst och stilla ligger havet och blanker
nedanfor Apelrydsskolan. Annat 4r det
inne i skolans matsal. Hir byts havsluften
ut mot ett energiskt vispande och hack-
ande medan ett tiotal olika dofter stiger
upp och blandar sig vilbehagligt. Elever-
na parestaurangprogrammet rynkar sina
svettiga pannor ver forsvunna kaffe-

”Nu har man fatt reda pa
hur det ska vara for att
det ska bli bra”

koppstallrikar, felrikning av géster och

over tilltugget som har brints vid. Det 4r
mycket att gbra infor sista middagsbjud-
ning fér varen men stimningen ir god.
Hackandes dpple till den kalla gurksop-
pan hittar vi Hans Edstrand.

—Saserna. Vilka grunder de alla har,
svarar Hans Edstrand, pa frigan om vad

' som drsvarast att komma ihag,
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Han berattar att han flyttade till Bastad
enbart for utbildningens skull, egentligen
dr han fran Helsingborg. P4 Apelrydssko-
lan tar man in 16 elever varje ar och i tvAan
som tidningen besdker idag, dr bara tre av
dem fran Bastad. Under tre ar liser elev-
erna in alla kirndmnen som behdvs for

*Jag vill oppna egen

restaurang, i Sidney.”

hogskolan men lar sig samtidigt restau-
rangbranschen. T tvaan far de dessutom
servera pa riktigt en gang i veckan, pa
hosten lagas det storkéksmat for elever,

. och pa véaren dr det som under gardagen,

restaurang “pa riktigt”. Bastadbon Anna
Johansson har idag fatt rollen som servi-
tris, eleverna skiftar om sa att alla lar sig
allt.

—Man bérjar med tallrikarna, sedan
besticken som man maste se till ar putsa-
de, siger Anna Johansson medan hon du-

| ' kariritalinjer.
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Snart har hon sommarlov och dd véntar
jobbet som kallskiinka pa Hovs hallar. Dér
har hon sommarjobbat sedan tidigare
men lir sig fortfarande mycket.

— Innan gjorde man hur man tinkte att
det skulle vara. Nu har man fétt reda pa
hur det ska vara for att det ska bli bra, si-
ger Anna Johansson, som trivs med att
pyssla i koket och tycker kittritterna ar
roligast.

Hans Edstrand lockas framforallt av det
hoga tempot.

— Jag tycker om att jobba under press
och nervositeten nir det gar snabbt. Sen
ar det kul att vara kreativ, siger Hans Ed-
strand.

Arbetsmarknaden de gér ut i kan verka
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Det kokar och

ratters middag for varen. Fran vanster kampar Linda Davidsson,

kvart i tolv.

ostabil, men de flesta av eleverna tycks
snabbt fa jobb, mycket tack vare kontak-
terna de fir pa sin praktik. Sen skiljer sig
framtidsplanerna at ganska rejilt.

— Jag vill 6ppna egen restaurang, i Sid-
ney, Australien &r ett land som tilltalar
mig mycket, siger Hans Edstrand medan

_ klasskompisen Anna inte tror hon kom-

mer orka jobba hela livet som kock.

— Nej, det dr ganska slitigt. Forst vill jag
jobba med restaurang, och sen vill jag
jobba med skor. Lite ovanliga skor. -

Caroline Wickmark
caraline.wickmark@hd.se
0431-843 04
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”Sen ar det
kul att vara
kreativ.” :

puttrar bade till hdger och vanster nir restaurangeleverna _um Apelrydsskolan forebereder skolrestaurangen sista tre-
Emma Johansson, Axel Hall och Tung Le for att fa fardig maten till

Emma Bengtsson ser till att
sméret formas till jusiga sma
smorkulor.
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Linda Davidsson bakar ut de
persiska broden som ska serve-
ras till maten.



